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ELEVEUR | BOUCHER | CHAHCUTIER
VIN | EPICERIE FINE

Tracabilité

Viandes issues de notre
exploitations familiales

Fraicheur garantie

Respect de la chaine du froid
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Saveurs

Qualité gustative supérieure ‘ -,
v

b
Paiement sécurisé

Carte bancalre et Paypal

7

04 66 32 67 98
)6 50 00 41 38

Soit par mail
contact@carnilia.fr

Soit en nous appelant au

06 98 77 96 58
pour les expéditions
et le magasin a la ferme

(min. 70€ de commande)
,Frals de poz‘t offert dés 120€



Affinée sur os dans notre atelier de découpe

®
Coliade -+ Steak
3kg de steack H ACHE
KG 1kg de steak supérieur AL
1 rosbif d’environ 1kg -
_Z 3kg de bourguignon 5 X

1kg de pot-au-feu avec os
1k de pot-au-feu sans os

Valable
uniquement
sur retrait
en boutique

170e
13.95¢/



Steak*

Steak supérieur**

Steak prestige***

Steak mariné a I'échalote
Filet en r6ti non bardé

Filet en tournedos non bardé
Basse cote

Faux filet

Rumsteak en steak

Rumsteak en pavé

Rumsteak en roti

Céte de boeuf

Entrectte

Brochette de boeuf nature
Brochette de boeuf mariné a léchalote
Rouelle de boeuf

Bavette d'aloyau

Réti superieur )
Roti prestige, viande & fondue

Mini réti farci de boeuf
(aloette sans téte)

Mini roti farci de boeuf au Roquefort
(alouette sans téte)

L

Travers de boeuf mariné
aux 3 poivres
Grilladin mexicain
Hampe

Onglet

Emincé de boeuf nature

Emince de boeuf mariné
al'échalote

Paleron a mijoter
Paleron & griller
Pot au feu sans os

Haché de boeuf assaisoné
pour bolognaise

Daube, bouguignon

Pot au feu avec os
(plat de cote)

Tranche de jarret avec os
Foie de génisse
Coeur de genisse

Tripe a la mode de Caen
(déja cuising)

Langue de boeuf
Joue de boeuf a mijoter
Queue de boeuf

Os a moelle
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1.5 kg de saubi‘ss'e- de toulouse ou grosse saucisse -
1.5 kg de chipolatas ﬁé"clj're-'

| 1.5 kg de cbte de pdfc filet

5 terrines d’environ 2509 de paté de campagne
1kg de travers de porc ou coustilou

1Roti de porc filet de 1kg

-
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~ Filetmignon %
. Lomo (fine trar'ib_h'e de filet de porc a griller)
Escalope de porc
' E_écalope de porc mariné thym citron
-Saute de pore
: Jouede porc a mijoter
Saucisse de Toulouse ou grosse saucisse
Saucisse de Toulouse aux cépes
Chipolatas nature
Chipolatas au Piment d'espelette
Chipolatas texane
Saucisse de la pampa
Chipolatas roquefort
Chorizo & griller
Travers de porc ou coustillou a griller
Travers de porc mariné thym citron
Chair a saucisse
Poitrine a griller
Brochette de porc mariné a la Provencale
Carré savoyard (environ 250g piéce)
Pied de porc
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laSalauwn

Notre charcuterie maison

Prix/kg
Paté croute pistache 3495 €
Jambon Cuit sans nitrite 21.95 €
Saucisson sec 25.45 €
Saucisse séche 23.45 €

Saucisse seche au Roquefort 28.45 €

Saucisson au piment 28.45 €
d'Espelette
Poitrine séchée 17.45 €

Lonzo (longe de porc séchée) 25.45 €
Noix de jambon séchée 3295 €
Coppa 25.45 €

Terrine de campagne nature  3.25 €
{(environ 2509)

Terrine de campagne 3.25 €
au Piment d'Espelette

{environ 250g)

Rillettes de porc 495 €
(environ 2509)




Yiande d’

‘ﬂgneau **
Agneau de Lozere, I'authentiCité @ une.ch#ir fine et délicate

Gigot a rotir ***
Gigot en tranche
Souris***
Roti*** ;
Cotes filet double ***
Cotes ***

R&ti **

Epaule ** a rotir avec os
Epaule ** désossé
Epaule ** en pavé

: ';:,/ 3

Jarret **
Poitrine * a gri
Poitrine * & mijoter

Collier ** & mijoter

Navarin ** & mijoter a/os

Navarin ** 3 mijoter s/os

Brochettes agneau

Brochettes agneau a la provencale
Gigot en tranche mariné a la provencale
Poitrine d'agneau farci thym citron




Filet de veau en Granagin **¥
Filet de veau.en réti :
Escalope de veau ***

Réti de veau *** (4 rbtir)
R&ti de veau *** (a mijoter)
Blanquette de veau sans os ***
Cobte de veau ***

Paupiette de veau nature
Paupiette de veau italienne
Milanaise de veau

Saucisse de veau aux citrons confits

Osso bucco ***
Tendron de veau **
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Yiande de Veau

Elevé sous la mére au lait entier

Travers de veau thym citron

Foie de veau

Emincés de veau nature
Emincés de veau mariné fagon that
Brochette de veau nature
Brochette de veau mariné fagon thai
Pave de veau ***

Crillade de veau **

Pave en grenadin ***

Téte de veau
(demi téte désosseée ficelée)

Polet de veau pesto verde

VS




Volailles fermiéres Velay
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‘L\ Pinfades fermiére du Velay
(peids compris entre 1,2 Kg et 1,6 Kg)

tPoul®t fermier du Vélay
(poids compmeis entra 1,2 Kg et 1,8KQ)

|“Cuisse.de-pollet

Blanc de poulet 4
Cuisse de canard .

I§ I;ilet de canard

Paupiettes de volaille
% pilon de poulet
\aileron de poulet

]
)cuisse de pintade

’demi poulet farci

demi pintade farcie

Cuisse de poulet mariné a la provencale
Escalope de dinde

poulet fermier du Velay désossé farci
(poids compris entre 1,5 Kg et 1,2KQg)

pintades fermiére du Velay désossée farcie
(poids compris entre 1,5 Kg et 1,2 Kg)

1/2 poulet fermier du Velay désossé farci
(poids compris entre 0,8 Kg et 1,3Kg)

1/2 pintade fermier du Velay désossée farcie
(poids compris entre 0,8 Kg et 1,3Kg)

16,95 €

14,50 €

14,95€
18,95€
16,20 €
28,95€
16,95€
n45€
550€
23,95€
3095 €
30,95€
17,25 €
1765€
2245€

26,60 €

30,95€

30,95€




500g Saucisse de Toulouse (grosse saucisse)
10 Chipolatas natures
10 Chipos au piment d’Espelette ou Texane
1 Terrine de campagne K
1 Saucisse séche

> _ 1Saucisson sec E u L I E

ACHETES

SROUTEILLES
Uif BLAQE
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Notre aélection Kelchup & Sauce BBQ

Pour un plaisir encore plus gourmand

———

Nﬁ POT DE KETCHUP ou SAUCE BBQ
@%& 280g

KETCHUP KETCHUP AL A KETCHUP ol A
BASILIC SAVEUR FUMEE PROVENCE SAVEUR CEPES FUME

MNotre selection Mayonnaise

Pour un plaisir encore plus gourmand

POT DE MAYONNAISE
AU PIMENT D’ESPELETTE

. . 1309
\(Q,i?:‘ int
) POT DE MAYONNAISE . Y@
OLIVE NOIRE & ROMARIN e Pimen! o B %
o 130g Oli




Notre selection Moutardes

Une touche de tradition et d’exotisme pour relever vos viandes

POT DE MOUTARDE GRES
1109

N Moutarde 75/
| g e w, Piston &

A fn B ke B

POT DE MOUTARDE
SAVOIR & SENS 130g
COLLECTION COLOR BLOCK
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Wotre selection d’ huiles et condiments

Idéal pour vos salades et ravir vos papilles

es huiles :
en verre de 20cl|

Huile d’olive
au jus de truffe
noire

14.00€

Huile d’olive
au jus de truffe
brumale

13:35€
I Huile d’olive

au poivre
de Sichuan

12.00€

saveur Yuzu et
basilic thai
12.00€

I Huile d’olive

Huile d’olive
et pulpe
d’artichaut grillé

12.00€

Huile d’olive
échalote et
ail rose

12.00€

Huile d’olive
saveur citron
thym

12.00€

Huile d’olive

12.00€



lea AdA SAVOIR & SENS TRADITION

Sel tomates & basilic 115g

Sel parmesan, tomate & basilic 115g 510 €
Sel piment d’espelette 1159 510 €
Sel rose de I’himalaya 1159 6.30 €
Sel de mer spécial plancha 115g 510 €
Sel de mer citron & thym 115g 510 €

Sal au bois de hétre 115g

w.lAvom & SENS TRADITION tea po-ivreé

Poivre de malabar Indes 659 7.70€
Poivre noir de timut 40g 7.70€
Poivre & baies doré 759 yADES
Poivre de Madagascar 60g 10.20€
Poivre noir de Sichuan 30g 7.70€

Poivre de Cubére d’Indonésie 45g 7.70€




Notre sélection de Risotic

Idéal pour accompagner une viande

Risotto aux Truffes d’été
Truffes d’été & Riz Carnaroli - 3009

Risotto aux Morilles
Mini Morilles & Riz Carnaroli - 300g

Risotto aux Cépes
Ceépes eI’Adve ghe & Riz Carnaroli - 300g
“i g

& Riz Carnaroli - 300g

QIWWI - 300g

it
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Créme d’artichaut aux brisures de Truffe

Mousse Saumon fumé, champagne & baies rose

Délices de tomates séchées au basilic

Tapenade Verte

Tapenade Noire

Délices de tomates séchées, jambon de pays & piment d’Espelettes
Délices Provengal tomates légumes & basilic

Créme de champignons aux brisures
de Truffe Brumal & parmesan
Délices d’artichaut au chorizo grillé
Légumes du soleil fagon gaspacho
L'aubergine & fromage de Brebis

Special lpéro

L’apéro CANCUN L’apéro RIO
Tapas mexicanas, p

; ; Salsa epicéea I'ananas
citron vert et coriandre P

L’apéro BALI L’apéro MIAMI

Curry légumes, Crab‘e & patate douce
coco & crevettes aux epices

L’apéro IBIZA L’apéro St TROPEZ
Poisson au citron, Tartare tomate,

menthe & coriandre olives & pastis



Notre sélection de coffret fn

Pour des cadeaux trés gourmand

Autour du piment d’ Espelette 20€ Autour des souvenirs gourmands 20€
Huile d’olive au piment d’espelette Sirop saveur barbe a Papa

Moutarde au piment d’espelette Bombon saveur pomme d’amour

Délice de tomate séchées au piment d’espelette Confiture poire & chocolat

Sel au piment d’espelette Sucre saveur chocolat

HAulour du ditron 20€ flutour de la Truffe 25€

Huile d’olive du citron Délice de champignons parmesan & poivre noir
Moutarde au thymsayeur citron Moutarde & la truffe

Olwade verte au thym Saveur citron Huile d’olive parfumé a la truffe

Sel al@wm saveur citron Sel de mer a la truffe

Notre sélection de Vins

GRAVETTISSIME AOP PIC SAINT .!.'OUP 2020 - ROUGE 75c¢l 21.00 €

GRAVETTISSIME AOP LANGUEDOC 2021 - BLANC 75cl 14.50 €

VIGNES HAUTES PIC SAINT LOUP - ROUGE 75¢l 17.00 €

A L’ETAT PUR PIC SAINT LOUP SANS SULFITES - ROUGE 75¢l 16.20 €

DOMAINE LA ROSE COTES DE GASCONE - BLANC SEC 75c¢l 5.95 €
‘N

Notre selection de SU'opo /

Idéal pour les petits & grands

Le Bonhomme pain d’épices
Fraise des bois épices de Noé&l 25cl g

Le Bonhomme pain d’épices % J a0 §
Caramel beurre salé 25¢! =
Le Bonhomme pain d’épices
Pain d’épices 25cl




Passer une commande J_'\vl

Soit par mail contact@carnilia.fr

®)
o

Soit en nous appelant au 06 98 77 96 58 pour les
expéditions et le magasina la ferme

Notre planning de livraisocn

o

4

Paris et région Parisienne :
1er samedi du mois

Région Montpellier - Béziers - Nimes - Alés :
les 2éme et 38me gamedi du mois

Région Perpignan - Barcelone :
les 4¢me sgamedi du mois

Région Avignon - Marseille - Toulon - Cannes :
les 4¢me gamedi du mois
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Le Mazelet

!!-H!!H!!!H! o W 48700 Rieutort de Randon
g Une fois dans le hameau,
derniére maison blanche
aux volets marrons

Notre boutique 06 98 77 96 58

44b Av du 11 Novembre
48000 MENDE

Sous la boulangerie O-Viaduc

04 66 32 67 98
06 50 00 4138

.

contact@carnilia.fr
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